
中国料理は「五味」の組み合わせで成り立っており、医食同源の礎となっています。

甜（テン）
=甘い味

鹹（シェン）
=塩辛い味

酸（サン）
=酸っぱい味

辛（シン）
=辛い味

苦（ク）
=苦い味

中華の鉄人陳建一氏がオーナーを務める「四川飯店」。
その名店で修業を積んだ料理人が心を込めて仕上げる本格中国料理。

鉄人陳建一仕込みの中国料理

一人の中国料理人が作れる料理の数は、何万種類にも及ぶと言われています。
その中からこだわり抜いた自信の八品をお召し上がりください。

こだわり抜いた八品

甜・鹹・酸・辛・苦

期間
限定



200円（税込220円）
100円（税込110円）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・

1,200円
（税込1,320円）

2,000円
（税込2,200円）

・・・・・・・・・・・

四川山椒の痺れる辛さが特徴。中華の鉄人陳建一
がオーナーを務める「四川飯店」の伝統と想いの
詰まったこだわりの一品。 

黒酢の酸味とコクが決め手。食べ応えある豚肉と
シャキシャキ感残る野菜がまた良し。 

鶏もも肉を揚げることにより旨味を閉じ込め柔らかく。
山椒の痺れる辛さ（麻味）と唐辛子の辛さ（辣味）が 
アクセントの絶妙なソースが食欲を増します。

海老のぷりぷり食感がたまらない。ピリ辛特製チリ
ソースがやみつきになること間違いなし。 

こだわり定食

ドリンクバー
キッズドリンクバー

ソフトクリーム付き

お食事と一緒にご注文下さい。 ※ドリンクバーのみの
ご注文は承っておりません。

※中華セットの一品は定食よりも少量（2/3程度）となります

ドリンクバー
4歳～小学生

ご飯・スープ・
漬物・サラダ付き

定食かセットのどちらかをお選びください。

厳選メニューから
お好みの一品を
チョイス

ご飯・スープ・漬物・
サラダ・デザート付き

厳選メニューから
お好みの二品を
チョイス

欲張りセット

シェフこだわりの厳選メニュー
特にオスス

メ

本格四川麻婆豆腐
麻婆豆腐
マーボードウフ

1 黒酢の酢豚
黒醋古老肉
ヘイツークーラオロー

2

鶏もも肉の揚げ物マーラーソース
麻辣炸鶏腿
マーラーザーチートイ

3 ぷりぷり海老のチリソース煮
干焼蝦仁
ガンシャオシャーレン
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200円（税込220円）
100円（税込110円）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・

1,200円
（税込1,320円）

2,000円
（税込2,200円）

・・・・・・・・・・・

牛肉を使用したチンジャオロースー。細切りの牛肉、
ピーマン、筍の食感とオイスターソースの風味をお楽
しみください。

皮付きの豚バラ肉を甘辛ダレで柔らかくなるまで
じっくり煮込みました。中国スパイスのほのかな香り
が特徴的でクセになります。

豚肉と魚介のうまみたっぷりソースで野菜もおいしく。
栄養バランスNo.1の一品。 

たっぷりホタテと野菜の食感が格別。塩味ベース
であっさり食べられます。

ドリンクバー
キッズドリンクバー

ソフトクリーム付き

お食事と一緒にご注文下さい。 ※ドリンクバーのみの
ご注文は承っておりません。

ドリンクバー
4歳～小学生

定食かセットのどちらかをお選びください。

シェフこだわりの厳選メニュー

こだわり定食

※中華セットの一品は定食よりも少量（2/3程度）となります

ご飯・スープ・
漬物・サラダ付き

厳選メニューから
お好みの一品を
チョイス

ご飯・スープ・漬物・
サラダ・デザート付き

厳選メニューから
お好みの二品を
チョイス

欲張りセット

牛肉とピーマンの細切り炒め
青椒牛肉絲
チンジャオニュウロースー

5 皮付豚バラ肉の柔らか煮
東坡肉
トンパオロー

6

ホタテ貝柱のあっさり塩炒め
清炒扇貝
チンチャオセンベー

8ハッポウサイ
八宝菜
パーパオツァイ
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550円（税込605円）
550円（税込605円）
550円（税込605円）
600円（税込660円）
600円（税込660円）
450円（税込495円）
500円（税込550円）
500円（税込550円）
500円（税込550円）
500円（税込550円）
500円（税込550円）
500円（税込550円）
400円（税込440円）
900円（税込990円）

500円（税込550円）
2,800円（税込3,080円）

700円（税込770円）
 5,200円（税込5,720円）

　３50円（税込385円）
600円（税込660円）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・

・・・・・・・・・・・・

200円（税込220円）
100円（税込110円）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・

アルコールドリンク

ノンアルコールドリンク

杏露酒（シンルチュウ）

世界三大美酒のひとつに数えられる紹興酒。
中国浙江省の紹興地区で醸造する老酒（永く寝かせたお酒）が紹興酒と呼ばれます。
中国を代表するお酒とあって中国料理との相性は抜群。
飲み方は ストレート ロック 燗 からお選びください。

あんずの実を丸ごとじっくり漬け込んでつくった、 フルーティな香りと甘酸っぱさが特長のお酒。
飲み方は ロック  ソーダ割り お湯割り からお選びください。

生ビール
瓶ビール
日本酒 吉野川（新潟）
地酒 七本槍（木之本・冨田酒造）
地酒 北國街道（木之本・山路酒造）
桑酒ロック（木之本・山路酒造）
桑酒モヒート（桑酒のソーダ割り）
麦焼酎 二階堂（大分）
芋焼酎 黒桜島（鹿児島）
米焼酎 蘭珠（宮崎）
梅酒 星舎蔵（鹿児島）
フリージングハイボール
チューハイ（レモン／桃）
スパークリングワイン（グラス）

ノンアルコールビール
ノンアルコールスパークリングワイン

紹興酒 古越龍山【陳年8年】

中
国
酒

ドリンクバー
キッズドリンクバー

ソフトクリーム付き

お食事と一緒にご注文下さい。 ※ドリンクバーのみの
ご注文は承っておりません。

ドリンクバー
4歳～小学生

グラス
ボトル

グラス
ボトル


